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Es gibt zwei verschiedene Fenster. Dies ist das Standard-Arbeitsfenster.

In diesem Fenster können die Rezepte und der Speiseplan angesehen werden. 



Dies ist das erweiterte Arbeitsfenster.

Von diesem Fenster aus können Rezepte, Zutaten, Speisepläne und die Kosten verwaltet 
werden.



Zuerst zum Standard-Arbeitsfenster

Durch Klicken auf den jeweiligen Großbuchstaben werden die mit diesem Buchstaben 
beginnenden Rezepte aufgelistet.



Durch Klicken auf das jeweiligen Rezept wird es angezeigt.



Die einzelnen Zutaten, die jeweilige Menge und der Preis werden angezeigt.

Es gibt die Möglichkeit das Rezept für andere Mengen ausrechnen zu lassen oder die 
Kosten zu dokumentieren.



Zum Berechnen kann entweder die Aufklappliste benutzt werden, oder es kann eine Zahl

Explizit angegeben werden. Als Ergebnis wird in beiden Fällen eine neue Seite geöffnet. 



Zum Dokumentieren der Kosten muss das Passwort eingegeben und anschließend

das entsprechende Datum ausgewählt werden. 

Danach wird wieder das Rezept angezeigt. 



Natürlich werden auch die Arbeitsschritte angezeigt. Die ändern sich allerdings nicht durch 
ändern der Menge. Enthält das Rezept kritische Lebensmittel erscheint ein Hinweis, dass 
eventuell die Kerntemperatur zu messen und zu dokumentieren ist. Auch die Allergene und 
Zusatzstoffe werden angezeigt.



Durch Anklicken des Buttons ‚Dokumentieren!‘ wird ein neues Fenster geöffnet, in dem die 
gemessene Temperatur eingetragen werden kann. Dazu noch ein Kürzel und die 
Kerntemperatur ist dokumentiert.

Danach kann  das Fenster geschlossen werden.



Durch Anklicken des Buttons ‚Speiseplan‘ wird ein neues Fenster geöffnet, in dem der 
aktuelle Speiseplan angezeigt wird, wenn es denn einen gibt.



Über die die Eingabemaske gelangt man zum erweiterten Arbeitsfenster.



Das erweiterte Arbeitsfenster unterscheidet sich vom normalen Speiseplan durch die vier 
Reiter: Rezepte, Zutaten, Speiseplan und Kostenkontrolle.



Grundlage aller Rezepte sind die Zutaten. Zuallererst werden alle vorhandenen Zutaten 
aufgelistet inklusive Preis pro Einheit und enthaltene Allergene oder Zusatzstoffe.

Dann gibt es die Möglichkeit neue Zutaten anzulegen, Zutaten zu ändern oder zu löschen.



Nach Anklicken des Buttons ‚Neue Zutat‘ kann eine Zutat angelegt werden. Name, Preis 
pro Anzahl einer Einheit und Allergen/Zusatzstoffe können hier angegeben werden

Wird ein schon vorhandener Name oder kein Name angegeben erscheint eine 
Fehlermeldung. Alle anderen Angaben können später noch geändert werden.



Nach dem Anlegen der neuen Zutat wird sie im Bearbeiten-Modus angezeigt. Nur der 
Name ist nicht mehr veränderbar. Wurde ursprünglich die Beschriftung 
‚Allergen/Zusatzstoff‘ nicht durch entsprechende Kürzel ersetzt bleibt der Eintrag einfach 
leer.  Sollen Allergene  und/oder Zusatzstoffe angebgeben werden, müssen sie 
entsprechend der Liste weiter unten abgekürzt werden. Werden mehrere Angaben nötig 
müssen sie kommasepariert sein. Ein Brot mit Hafer, Dinkel, Sesam und Farbstoff müsste 
demnach a(4),a(5),k,1 gekennzeichnet sein. 

 



Handelt es sich um ein kritisches Lebensmittel wäre ein entsprechendes Häckchen zu 
machen. Der Preis ist nicht zwingend wichtig, wenn keine Kostenkontrolle vorgenommen 
werden soll. Aber die drei ‚X‘ und Einheit sollten schon angegeben werden, weil damit die 
Mengen im Rezept angesprochen werden.

 



Im Zutaten Bearbeiten Modus werden wieder alle vorhandenen Zutaten aufgelistet, nur 
diesmal sind bei den jeweiligen Werten Änderungen möglich. Nach Klicken auf  ok sind die 
Änderungen sofort wirksam.
Vorsicht: wenn die Einheit geändert wird macht sich das in den Rezepten bemerkbar. 
Mache ich bei Apfelessig aus 1000 ml, 1 Liter, habe ich in meinem Rezept für Gurkensalat 
hinterher eine Mengenangabe von 100 Litern Apfelessig, wenn es vorher 100 ml waren.



Auch im Löschen Modus werden alle vorhandenen Zutaten aufgelistet. Es sieht zwar so 
aus, aber hier können keine einzelnen Werte gelöscht werden sondern nur eine Zutat 
komplett. Durch Klicken auf das rot x kommt öffnet sich eine Passwortabfrage. Wird das 
Passwort eingegeben und es erscheint keine weitere Fehlermeldung, ist die Zutat 
unwiderruflich gelöscht. Wird die Zutat weiterhin in einem Rezept benutzt, erscheint sie 
dort weiterhin und auch die Anzahl der Einheiten bleibt erhalten, aber um welche Art von 
Einheiten es sich handelt ist nicht mehr ersichtlich. Also: Vorsicht beim Löschen!



Bei den Rezepten werden ähnlich wie bei den Zutaten erst einmal alle vorhandenen 
aufgelistet. Zuerst kann ein Rezept ausgewählt werden indem darauf geklickt wird.

Oder es wir direkt ein neues Rezept angelegt.



Das ausgewählte Rezept wird zuerst nur zum Lesen geöffnet, rechts daneben finden sich 
aber schon verschiedene Möglichkeiten, was mit jedem Rezept gemacht werden kann:

Rezept Bearbeiten: Das Rezept wird dauerhaft verändert
Rezept Anpassen: Das Rezept wird nur für diesen Tag verändert
Rezept Löschen: Das Rezept wird unwiderruflich gelöscht
Rezept als Vorlage: Das Rezept wird dupliziert und bekommt einen  neuen Namen



Im Bearbeiten Modus kann im oberen Bereich zu jeder Zutat die Menge geändert werden 
und auch die Arbeitschritte können verändert werden. Ob warme Speise, Kaltspeise oder 
Eis ist nötig zu wissen, wenn kritische Lebensmittel als Zutaten verwendet werden. Eine 
Auswahl ist auf jedem Fall zu treffen. Wenn alle gewünschten Änderungen vorgenommen 
sind, einfach auf das grüne Häkchen klicken und die Änderungen sind gespeichert.



Im unteren Bereich kann jede Zutat einzeln gelöscht werden und auch neue Zutaten 
können hinzugefügt werden. Das Löschen von Zutaten geschieht hier ohne 
zwischengeschaltete Passwortabfrage.
Auf das rot x geklickt heisst: Gelöscht ist Gelöscht!



Ganz unten kann ich noch neue Zutaten hinzufügen. Durch Klicken auf den ersten Eintrag 
öffnet sich die Auswahlliste. Hier sind alle vorhandenen Zutaten mit der dazugehörigen 
Maßeinheit aufgelistet. Durch Klicken auf die Zutat wird sie ausgewählt. Dann noch die 
gewünschte Menge anstelle der drei x eintragen und auf ok klicken, dann ist die Zutat dem 
Rezept in der entsprechenden Menge hinzugefügt. Soll dem Rezept etwas hinzugefügt 
werden, was noch nicht in der Liste auftaucht, muss es erst als neue Zutat angelegt 
werden.
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